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Assiette de jambon sec Ibaiama 24 mois, guindillas, toast, beurre - 22€ & @ *
Assiette de cochonnailles basques de notre ami Peio - 14€ &
Terrine maison de Nico et ses « a cotés » - 12€ @ﬁ’
Couteaux gratinés au beurre d’'escargot - 13€ ﬁ Ve

Boudin maison au lard basque, condiment pommes acidulées - 12€ @(5
Brochette de Cceurs de canard piqués de papada - 12€
Le Crock-liko (pain Boulangerie des Artistes, jambon blanc artisanal,
sauce mornay truffée, Idiazabal, Saint-Nectaire) - 19€ “17@
Txistorra entiére roulée et grillée - 14€ &

Salmorejo, burrata Di Buffala, tomate de nos maraichers, mimosa d'ceuf,

amande, lard de bceuf de Galice maison - 18€ @O@é ¥

Tarama maison, piment fumé et Talo frit - 13€ @ #%X)@
7
Papillote de moule Impératrice, foin, citron, ventréche de noir de Bigorre, xipister - 12€ @&

Tempura de courgette des Jardins Telluriques, condiment lacté au citron vert et épices douces - 14€ @ ¥

PLATS
Confit de canard comme chez mamie Josette - 25€ 5\3(5@

Fricassée de ris de veau, délicatesse, champignon, jus de homard - 32€ \V @ B
Belle Bavette de Boeuf, jus grassouillet, Chimichuri, piment fumé et coriandre - 25€ 9]
Fricassée de poulpe, chorizo, champignon, piquillos, xipister - 30€ & @@
Morceau d'agneau maturé de la Ferme de Clavisy, aubergine, citron-cumin, anchois, coriandre, féve - 28€ @®
Gnocchi maison, tomate ancienne, pignon, olive noire, Burrata Di Buffala et basilic - 28€ @%f
Faux Filet maturé par notre boucher, jus corsé - 35€ @é‘ﬁ
Pavé de thon rouge de Méditérranée, jaune d’oeuf confit, girolle, haricot vert,
petit pois, vierge de tomate, ventréche basque - 30€ ®0éd
L-Bone Normand maturé, pomme de terre délicatesse et ail confit a la graisse de canard (600g) - 65€

Gambas grillées, piperade, pancetta, pangrattato, Pholiote du Peuplier,

mayonnaise a |'huile de téte grillée - 28€ B \75@@
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ARACHIDE CELERI CRUSTACE FRUITS A COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE MOUTARDE OEUF POISSON SESAME SOJA SULFITE

Par souci de fraicheur, certains produits peuvent manquer a la carte. Prix nets, service compris.
Toutes nos viandes sont d'origine UE. A disposition : un document pour les allergénes a consulter sur demande.



