
 CARTE 
 

 
 

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
Toutes nos viandes sont d’origine UE. À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

ENTRÉES 
Assiette de cécina de Léon (12 mois, réserve) - 18€  

Assiette de cochonnailles basques de notre ami Peïo - 14€  

Terrine maison de Nico et ses « à côtés » - 12€  

Couteaux gratinés au beurre d’escargot - 12€  

Saucisson de sanglier aux amandes fumées, guindillas - 15€  

Boudin maison au lard basque, condiment pommes acidulées - 12€  

Brochette de Cœurs de canards piqués de papada - 12€ 

Le Crock-liko (pain Boulangerie des Artistes, jambon blanc Crauser, 

sauce mornay truffée, Idiazabal, Saint-Nectaire) - 19€  

Poireau, gravlax d’omble chevalier, amande, 

cédrat et yaourt de brebis - 14€  

Sashimi de poisson du marché aux agrumes et capres - 16€  

Txistorra entière roulée et grillée - 14€  

Carpaccio de tête de veau, vinaigrette moutardée, 

foie gras, truffe melano et croûton - 17€  
 

PLATS 

Confit de canard comme chez mamie Josette - 25€  
Saint-Jacques de la baie de Saint-Brieuc, Jambon de Bayonne, 

mousseline de panais, cresson, noisette - 30€  

Gnocchi maison, épinards frais, parmesan et truffe melano - 28€  

Fricassée de ris de veau, délicatesses, champignons, jus de homard - 30€  

Belle bavette, confit d’échalote à la graine de moutarde, jus grassouillet - 25€  

Fricassée de poulpe, chorizo, champignons, xipister - 28€  

Morceau d’agneau de la Ferme de Clavisy maturé, Pomme Anna, Fayta, 

citron, anchois, chanterelle - 28€  

Porchetta de cochon d’auvergne, carotte des sables, 

ail éléphant, persil et jus grassouillet - 26€  

Gratin de cardons, morilles, vin jaune, comté et salade amère - 26€  

Morceau de boeuf maturé, Boucherie Bello, jus corsé - 35€  

Côte de Bœuf maturée (Normande) Maison Bello 1,400 kg - 120€  Nos 

incontournables ! 

Menu Enfant - 15€ 
Jusqu’à 8 ans 

Un sirop à l’eau 
Une viande ou un poisson garni 

Une boule de glace & cookie 



 

DESSERTS 

 
 

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

FROMAGES 

Plateau de fromages de nos producteurs - 15€  

DESSERTS 

Mitchut comme un pain perdu, caramel - 9€  

Riz au lait comme une crème bruléée et madeleine - 8€  

Tout chocolat - 9€  

Bask-cheesecake comme à la Viña - 8€  

Agrumes de Humberto façon Pavlova - 10€  

Pomme, cidre, sarrasin, lait  - 10€  
Accord recommandé :  

Verre de 6cl de Givre Moelleux de pomme, Maison Dupont 6€ 

Café ou Thé, cookies - 6,50€  

BOISSONS CHAUDES ET DIGESTIFS 
Expresso 2,30€ - Double expresso - 4,40€ 

Café crème 2,50€ - Double café crème - 4,50€ 
Thé vert ou noir - 3,50€ 

Infusion des Chartreuse - 4,50€ 
 

QUELQUES IDÉES DE DIJO 
Armagnac Reserve de vignerons 25 ans La Haille 4cl - 12€ 

Chartreuse verte ou jaune 4cl - 12€ 
Liqueur du Forez 4cl - 10€ 

 

Et plein d’autres :  

demandez la carte !  


